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Pemanfaatan Bahan Baku, dan Penjaminan
Keamanan, Mutu dan Gizi Pangan

Pada hakekatnya proses pengolahan pangan selain memberikan produk
yang beraneka ragam juga ditujukan untuk meningkatkan nilai gizi dan
daya cerna; memperpanjang masa simpan dan memudahkan distribusi; serta
memberikan nilai tambah dan ekonomi. Proses pengolahan tersebut harus
menjamin pangan yang dihasilkan aman, bermutu dan bergizi. Berbagai
jenis bahan baku mulai dari sumber nabati, hewani termasuk perikanan dan
limbahnya terus menerus digali. Komponen fungsional yang terdapat dalam
bahan baku tersebut juga terus menerus dieksplorasi, termasuk komponen
bioaktifnya seperti halnya yang terdapat pada daun teh.

Keamanan pangan harus diupayakan sepanjang rantai pangan dan harus
dijaga tetap aman sampai dikonsumsi. Penjaminan keamanan pangan
tersebut antara lain dapat dilakukan dengan audit internal dan eksternal.
Pengakuan pihak eksternal dapat berupa pemberian sertifikasi, dan salah
satunya adalah sertifikasi perikanan berkelanjutan yang merupakan salah
satu upaya agar selain aman, juga dapat menjaga kelestarian lingkungan.
Keamanan pangan juga harus selalu disosialisasikan agar kesadaran
konsumen terhadap keamanan pangan semakin baik. Salah satu bentuk
sosialisasi adalah dengan melibatkan berbagai komunitas masyarakat.
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